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 Содержательная связь с профессиональным модулем или

дисциплиной. Например, для специальности «Поварское и кондитерское

дело» — это конкурс «Лучший по профессии», мастер-класс шеф-повара,

дегустационный конкурс, а не абстрактная викторина.

Формирование значимых профессиональных качеств (скорость, точность,

соблюдение санитарных норм, работа в команде, культура обслуживания).

 Выход на реальный сектор экономики — участие работодателей, экскурсии

на предприятия, решение кейсов от заказчиков.



Формирование компетенций
Развитие общих и профессиональных компетенций (ОК, ПК) 

через практико-ориентированные задания

Ранняя профориентация и 

самоопределение
Погружение в специальность уже на младших курсах

Повышение 

конкурентоспособности

Накопление портфолио, контактов, опыта публичных 

профессиональных действий



Чемпионаты профессионального 

мастерства

Профессиональные пробы и мастер-

классы в рамках проекта «Билет в 

будущее»

Профориентационные мероприятия 

для абитуриентов (Дни открытых 

дверей, экскурсии, ярмарки)

Научно-практические конференции 

и олимпиады, конкурсы

Волонтерство и обслуживание 

реальных мероприятий



Чемпионаты 
профессионального 

мастерства



Чемпионат по 

профессиональному 

мастерству 

«Профессионалы» 

Компетенции:

Поварское дело, Хлебопечение, 

Администрирование отеля, Туризм, 

Торговое дело, Интернет-маркетинг, 

Технологическое предпринимательство

Профессиональный результат:

отработка технологических процессов, 

навыков работы с оборудованием, 

клиентоориентированности

Чемпионат 

«Абилимпикс»
Поварское дело, Цифровой куратор

Адаптация профессиональных навыков 

для лиц с ОВЗ, инклюзивная практика



Чемпионат по профессиональному 
мастерству «Профессионалы» 
Белгородской области 2026 года 

Компетенция «Администрирование 
отеля» 

Специальность «Гостиничное дело»

Реальные кейсы — работа в системе 
бронирования, заселение гостя, 
обработка конфликтной ситуации, 
предоставление дополнительной 
информации и тд.



Профессиональные пробы 

и мастер-классы в рамках 

проекта «Билет в будущее»



«Билет в будущее»

Студенты-старшекурсники помогают
проводить мастер-классы. Например по
приготовлению пиццы, десертов,
смешиванию коктейлей, работе на кассе. Они
не только демонстрируют навыки, но и
объясняют технологию, что углубляет их
собственное понимание профессии



Профессиональная проба 
по профессии 

«Повар, кондитер»



Профессиональная проба 
по профессии 

«Повар, кондитер»



Профессиональная проба 
по специальности 

«Официант, бармен»



Профессиональная проба 
по специальности 

«Официант, бармен»



Профессиональная проба 
по специальности 

«Туризм и гостеприимство»



Профессиональная проба 
по специальности 
«Торговое дело»



Профориентационные 

мероприятия для 

абитуриентов (дни открытых 

дверей, экскурсии, ярмарки)



Формат
Профессиональная 

задача студента

Экскурсия по 

лабораториям и 

кухням

Проведение мини-

экскурсии, рассказ об 

оборудовании и 

технологиях

Презентация 

профессии/ 

специальности

Публичное выступление, 

ответы на вопросы, 

формирование имиджа 

профессии

Работа на 

стенде 

техникума на 

ярмарке

Навыки самопрезентации, 

коммуникации с 

потенциальными 

абитуриентами и их 

родителями











Экскурсия в «Центр занятости 
населения Белгородской области»



В рамках работы Центра содействия 

трудоустройству для обучающихся 

группы 32 ПКД была организована 

обзорная экскурсия на предприятие 

— в ресторан Гринн Beer



Знакомство с комбинатoм

питания БУКЕП



Посещение цеха 

гипермаркета «Линия»



Экскурсия с обучающимися 
групп 33 пкд и 32 пк в 

столовую МОУ Новосадовская
СОШ «Территория Успеха»



Презентация профессии «Повар, 
кондитер» обучающимися 

группы 31 ПКД в МОУ «Северная 
СОШ №2»



Профориентационное 
мероприятие «Профессия 

кондитер»



Студенческая Пасха в 
Белгородском индустриальном 

колледже



Всероссийская ярмарка 
трудоустройства под 

названием «Работа России. 
Время возможностей»



Волонтерство и 

обслуживание реальных 

мероприятий



Добровольчество в действии! 
Знакомство с миром 

волонтерства



Всероссийская акция Памяти 

«Блокадный хлеб»



Загрузка гуманитарной 
помощи



Научно-практические 

конференции, олимпиады, 

конкурсы



Конкурс-фестиваль 
«Вкусы БелОГОрья»



Конкурс профессионального мастерства "Битва барменов"

Конкурс 
«Сервируем красиво» 

Кулинарный конкурс профессионального 
мастерства по нарезке овощей «Кулинарный 

поединок»

Кулинарный конкурс профессионального 
мастерства по приготовлению салата 

«Коктейль с ветчиной и сыром»

Конкурс профессионального 
мастерства "Битва барменов"



Региональная олимпиада 
по учебной дисциплине 

«Обществознание»

Региональная 
олимпиада по учебной 

дисциплине «Биология»



Региональная студенческая 
конференция, которая прошла в честь 
Дня российского студенчества





Конференция Движения первых



Принцип 1. Соответствие профилю

Принцип 3. Рефлексия результатов

Принцип 2. Дозированная сложность





№ Компетенция Результат Фамилия, имя

Региональный чемпионат по профессиональному мастерству 

«Профессионалы» в Белгородской области
1 Поварское дело первое место, золотая медаль Карань Кирилл
2 «Хлебопечение» первое место, золотая медаль Антоненко Дарья
3 «Администрирование отеля» третье место, бронзовая медаль Кудрин Константин
4 «Торговое дело» третье место, бронзовая медаль Брусенская Ксения
5 «Торговое дело» третье место, бронзовая медаль Тулапина Анжелика
6 «Интернет-маркетинг» второе место, серебряная медаль Таранцова Елизавета
7 «Туризм» третье место, бронзовая медаль Кузнецов Марк

Итоговый (межрегиональном) этапе Чемпионата по профессиональному мастерству 

«Профессионалы»
1. «Хлебопечение» Период с 20.04. по 25.04.26 Антоненко Дарья





Поварское дело

Карань Кирилл – 1 место

Хлебопечение

Антоненко Дарья – 1 место



Туризм

Кузнецов Марк – 3 место

Интернет-
маркетинг
Таранцова Елизавета – 2 место 



Администрирование отеля
Кудрин Константин – 3 место



Торговое дело
Брусенская Ксения – 3 место, Тулапина Анжелика – 3 место

Огурцов Алексей - участник



Технологическое 
предпринимательство
Пинчук Екатерина, Белинская Полина и Лобанова Полина 



Название профпробы Школы Классы Всего мест Дата

Приготовление мучных блюд - «Пицца 
маргарита»

МБОУ СОШ № 46 6-11 15 13.02.2026

"Карвинг из овощей и фруктов" МБОУ СОШ № 46 6-11 30 20.02.2026

Сервировка "Куверт" МБОУ СОШ № 46 6-11 30 20.02.2026

Приготовление молочных коктейлей МБОУ "ГИМНАЗИЯ № 22" 6-11 30 27.02.2026

Работа на контрольно- кассовых машинах. 
Расчеты с покупателями.

МБОУ СОШ № 37 6-11 30 05.03.2026

Составление туристических маршрутов МБОУ "ГИМНАЗИЯ № 22" 6-11 30 13.03.2026

«Подготовка и организация сервировки к 
обеду»

ОГБОУ "ЛИЦЕЙ № 9 Г. 
БЕЛГОРОДА"

6-11 30 19.03.2026



Участие в профессионально ориентированных мероприятиях — это не

«дополнительная нагрузка», а органичная часть образовательного

процесса, которая:

 закрепляет теоретические знания на практике;

 формирует надпрофессиональные навыки (командность, 

коммуникацию, стрессоустойчивость);

 повышает мотивацию студентов к обучению;

 укрепляет связи с работодателями и социальными партнерами




